
DRINKS



ATTN: Individuals may be at a higher risk for a foodborne illness if the following foods are consumed 
raw or under cooked: eggs, beef, fish, lamb, milk products, pork, poultry & shell fish*

I  C A N  S E A  C L E A R LY  N O W  [tropical/spice/silky] . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10
[cocktail style: clarified milk punch] kasama rum . ciroc brandy
falernum . anise-cinnamon syrup . fresh lime . pineapple . dairy

O L D  F A S H I O N E D  [balanced/spirit/smoke] . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 
old forester rye . evan williams bonded bourbon . simple syrup . bitters . torched orange

P E R F E C T  M A R G A R I TA  [citrus/refreshing] . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10 
cimarron blanco tequila . grand marnier . cointreau . fresh lime . fresh lemon . simple syrup

DRAFT COCKTAILS

P E P P E R  A N N  [refreshing/spice] . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9
[cocktail style: daiquiri] flor de cana rum . brandy . champagne syrup
black pepper tincture . fresh lime

A P E R O L  S P R I T Z  [fizzy/refreshing/dry] . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8
aperol . alessio blanco vermouth . sparkling wine . fresh lemon

M I C H E L A D A  [spiced/light] . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5
tomato mix . light beer . tajin

M O J I T O  [fresh/bright] . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8
bacardi rum . fresh mint . fresh lime . agave

B E E S  K N E E S  [citrus/herbal] . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9
fords gin . rosewater-honey syrup . fresh lemon

CLASSIC COCKTAILS

CHIP-OTLE OFF THE OLD BLOCK [spicy/tropical/earthy] . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   9. 5
[cocktail style: margarita] cimmaron blanco tequila . plantation pineapple rum 
chipotle-pineapple syrup . fresh lime . tajin

M Y  H A N D S  A R E  T H A I ’ D  [fresh/tart/herbal] . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9
flor de caña rum . ginger liqueur . lemongrass syrup . fresh lime . fresh basil 

F R O Z E N  WAT E R M E L O N  F R E S C A  [refreshing/bright] . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9
fresh watermelon . ginger liqueur . vodka . aperol . fresh lemon . champagne 

J E S S I C A  R A B B I T  [earthy/fresh] . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9
plymouth dry gin . carrot-ginger syrup . fresh lemon . fresh mint

MY JUICE,  REMIX [spice/citrus]  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8 . 5 
[cocktail style: moscow mule] absolute juice: apple . fresh lemon
maine root ginger beer

SEASONAL COCKTAILS

S T R AW S  AVA I L A B L E  U P O N  R E Q U E S T.  P R O U D LY  S E R V I N G  P I N K  H O U S E  A L C H E M Y  P R O D U C T S



T W O  D O L L A ’  B E E R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  make ya holla’ varies
L O C A L  O K I E  R O T A T O R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  varies varies
[ 4 0 5 ]  B R E W I N G  L O C A L  R O T A T O R  . . . . . . . . . . .  varies varies 

C O O P  S O N I C  C H E R R Y  L I M E A D E  S E L T Z E R  .  seltzer 5.0%
D O S  X X  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  mexican lager 4.3% 
S T O N E C L O U D  L I T E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  lager 4.3% 
V A N E S S A  H O U S E  4 0 1 K  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  cream ale 5.1%
S T O N E C L O U D  N E O N  S U N S H I N E  . . . . . . . . . . . . . . .  belgian wit 5.5%
R O U G H T A I L  F R E A K I N ’  H A Z E R  B E A M S  . . . . . .  pale ale 5.5%
R O U G H TA I L E V E RY T H I N G R H YM E S W/ O R A N G E ipa 7.0% 
C O O P  F 5  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  ipa 7.1%
V A N E S S A  H O U S E  B R O K E N  T I L E  . . . . . . . . . . . . . . .  dipa 8.5%
P R A I R I E  B O M B !  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  imperial stout 13.0%

S T O N E C L O U D  H A V A N A  A F F A I R  . . . . . . . . . . . . . . . .  pilsner 4.5% 
A M E R I C A N  S O L E R A  W E S T E R N  V I B E S . . . . . . . .  foeder lager  5.2% 
B U D  L I G H T  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  american lager 4.0% 
C O O R S  L I G H T  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  american lager 4.0%
M I C H E L O B  U L T R A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  american lager 4.0% 
S T E L L A  A R T O I S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  european lager 5.0%
L I V E LY  M E X I C A N  L A G E R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  mexican lager 4.8%
P A C I F I C O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  mexican lager 4.5%
L I V E LY  B E E R W O R K S  L A G E R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  amber lager 5.0% 

N E F F  A P O L L O  B L O N D E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  blonde 5.5%
D E E P  E L L U M  D A L L A S  B L O N D E  . . . . . . . . . . . . . . . .  blonde  5.2% 
A N T H E M  G O L D E N  O N E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  belgian wit  6.9%
B L U E  M O O N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  belgian wit 5.4%
R O U G H T A I L  P O L T E R W E I S S E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  hefeweizen  5.0%

S T O N E C L O U D  C H U G  N O R R I S  . . . . . . . . . . . . . . . . . .  pale ale  5.4% 
C O O P  I C E  C H E S T  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  session ipa  4.3% 
L I V E LY  B E E R W O R K S  G R A P E F R U I T   . . . . . . . . . .  ipa   6.5%
E L K  V A L L E Y  H E A D  P A I N S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   ipa  6.8%
R O U G H T A I L  H A I L  J U C I F I E R   . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   ne ipa 6.66% 
S K Y D A N C E  S O V E R E I G N  N A T I O N  . . . . . . . . . . . . . .  imperial stout 10

S T R O N G B O W  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  cider 5.0% 
P R A I R I E  V A P E  T R I C K S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  berliner [sour] 5.0%
C L U B B I E S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  seltzer  5.0%
S O L O  S P R I T Z  B L U E B E R R Y  L E M O N  . . . . . . . . . . .  seltzer  5.0%

 S T Y L E  A B VPACKAGE BEER

 S T Y L E  A B VDRAFT BEER



E LY S É E  B R U T  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . f r a nc e  s pa rk l i n g  w i ne  8/3 0

C H A N D O N  B R U T  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . c a l i f o r n i a  s pa rk l i n g  w i ne  10/3 8

G R U E T  S A U VA G E  R O S É  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . new  mex i c o   s pa rk l i n g  rosé 40

I L  M O S T R O  R A G A N A  F R I Z Z A N T E  . . . . . . . . . . . . . . . . . i t a ly  frizzante blanco 45

A R G Y L E  B R U T  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . wa sh i n g ton   sparkling wine 50

S C H R A M S B E R G  B L A N C  D E  B L A N C S  . . . . . . . . . . c a l i f o r n i a  s pa rk l i n g  w i ne  6 0

V E U V E  C L I C Q U O T  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . f r a nc e  c ha mpa g ne  8 5

P O L  R O G E R  W I N S T O N  C H U R C H I L L  . . . . . . . . . . . . f r a nc e  c ha mpa g ne  3 5 0

C A L C A R I U S  ( 1 L )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . i t a ly  o r a n g e  w i ne  4 5

A L E S S I O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . s pa i n  b l a nc o  ve rmouth  8/3 0

I C O N I C  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . c a l i f o r n i a  c ha rdon nay  10/3 8

L E V I T 8  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . t r i n i t y  c ou nty  c ha rdon nay  13/4 9

J  V I N E YA R D S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . c a l i f o r n i a  p i no t  g r i s  11/4 2

F E R D I N A N D  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . c a l i f o r n i a  a lba r i ño  3 8

B E X  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . g e rma ny  r i e s l i n g  2 6

R O S E H AV E N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . c a l i f o r n i a  rosé 9/34

T I T U S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . c a l i f o r n i a  c ab e r ne t  f r a nc  6 5

I C O N I C  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . c a l i f o r n i a  c ab e r ne t  s auv i g non  8/3 0

L E V I T 8  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . t r i n i t y  c ou nty  c ab e r ne t  s auv i g non  13/4 9

W H I T E H A L L  L A N E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . c a l i f o r n i a  me r l o t  1 2 /4 6

W I L D F L O W E R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . f r a nc e  p i no t  no i r  9/3 4

L A S  R O C A S  O L D  V I N E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . s pa i n  g a r na c ha  4 0

R A D L E Y  &  F I N C H  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . s outh  a f r i c a  s h i r a z  9/3 4

T H E  S H O W  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . mendoza  ma lb e c   10/3 8

A N C I E N T  P E A K S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . c a l i f o r n i a  z i n f a nde l  4 0

 R E G I O N  VA R I E TA L  G L A S S / C A R A F E  
vin rouge south france red blend 7/20 
vin blanc south france white blend 7/20 
vin rosé south france rosé 7/20

DRAFT WINE
c h a m b o n g !   B E C A U S E  I T ’ S  AW E S O M E !   $ 5

“i could not live without champagne. in victory i deserve it. in defeat i need it.”  
-  W I N S T O N  C H U R C H I L L

WINE P R I C EVA R I E TA L R E G I O N

 france sparkling wine 8/30

 california sparkling wine 10/38

 new mexico  sparkling rosé 40

 italy frizzante blanco 45

 washington  sparkling wine 50

 california sparkling wine 60

 france champagne 85

 france champagne 350

 italy orange wine 45

 spain blanco vermouth 8/30

 california chardonnay 10/38

 trinity county chardonnay 13/49

 california pinot gris 11/42

 california albariño 9/34

 germany riesling 26

 california rosé 9/34

 california cabernet franc 65

 california cabernet sauvignon 8/30

 trinity county cabernet sauvignon 13/49

 california merlot 40

 france pinot noir 9/34

 spain garnacha 40

 south africa shiraz 9/34

 mendoza malbec  10/38

 california zinfandel 40
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T O P O  C H I C O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 . 5 
sparkling mineral water . sparkling grapefruit mineral water 

P O P  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 . 7 5 
maine root ginger beer . dr pepper . sprite . coke . diet coke . root beer 

T E A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 . 7 5 
earl grey [hot] . sweet tea . unsweet tea

R E D  B U L L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 
regular . sugar-free

REFRESHMENTS

DRINKS
S T R AW S  AVA I L A B L E  U P O N  R E Q U E S T

“you’re braver than you believe and stronger and smarter than you think.” 
-  W I N N I E -T H E - P O O H

E Ô T É  C O F F E E  “ C H U R C H I L L’ S  F I N E S T ”  B L E N D  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 . 5 
medium roast [tasting notes: caramel . chocolate . blueberries]

E Ô T É  N I T R O  C O L D  B R E W  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 
draft . medium roast . house vanilla-coconut cream

TA K E  A  B A G  O F  O U R  C H U R C H I L L’ S  F I N E S T  B L E N D  H O M E   . . . . . . . 1 5

LOCAL S IPS

P I P P I  L O N G S T O C K I N G  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 
carrot-ginger syrup . fresh lemon . ginger syrup . fresh mint 

I TA L I A N  R A S P B E R R Y  S O D A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 
raspberry-vanilla syrup . heavy cream . soda

B L U E B E R R Y  S A G E  L E M O N A D E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4
blueberries . fresh lemon . sage

SOFTAILS


